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Buenos dias a todos,

Nos alegra saber que hoy abren las paginas de nuestro catalogo y compartimos con
ustedes las motivaciones que nos animan todos los dias. Al igual que su oficio, la
toneleria es un oficio humano, de excelencia, de pasion, de precision, de tradicion y
de historia, es todo un arte jUn arte que queremos compartir!

Les proponemos descubrir a traves de estas paginas nuestra historia, nuestro oficio, o
mas bien nuestros oficios, la toneleria y la fudreria, ambos intimamente relacionados.
En Toneleria Rousseau, uno no funciona sin el otro, esto desde generaciones. Cada ac-
tividad se beneficia de la experiencia, del saber hacer y de los conocimientos técnicos
de la otra y viceversa. Es una verdadera riqueza.

¢Por qué construir una barrica, por qué construir una tina o un fudre, con qué ma-
dera, para quée necesidad, qué objetivo, qué vino? Estas son las preguntas a las que
intentamos contestar. todos los dias, en estrecha colaboracion con ustedes, para sus
vinos. Nuestra mision: sublimar sus vinos, crear placer, respetando a la Naturaleza y
a la Historia. jEso es lo que nos motiva todos los dias! Refinar las maderas, tostarlas,
transformarlas, magnificarlas, seguir nuestros productos en colaboracion con ustedes,
jque placer! En este catalogo descubriran nuestra historia, nuestros productos, nues-
tros servicios, nuestro campo de actividad y nuestra voluntad de construir con ustedes
el futuro.

No hay receta milagrosa en nuestros oficios, todos debemos trabajar y componer con
toda humildad con la materia, que seleccionamos con la mayor precision y que se nos
confia. Sepan que no escatimaremos esfuerzos para darles respuestas, satisfaccion, un
servicio dedicado, una relacion solida, y que todo el equipo estara disponible y dara
lo mejor de si para cumplir con sus objetivos, con total transparencia y humildad. Les
deseamos una buena lectura y esperamos darles la bienvenida en nuestros talleres.

Quedamos a su disposicion. 9
A la espera de verles pronto, S

Frédéric & Jean-Christophe Rousseau

© A Finistre
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NUESTRA

HISTORIA
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odo comenzd en 1954 con Julien Rousseau. En ese
momento, cred la Toneleria Rousseau para enfocarse
en la "fudreria”. La empresa se convirtié rapidamente
en una empresa familiar: sus 2 hijos,
Jean-Marie y Guy, se unieron a las filas de los
toneleros de Rousseau en los afios 70 y 80.

la direccién de la empresa, con el apoyo
de su esposa Nicole, quien se incorporé

a la empresa para gestionar la parte  Frédéric y Jean-Christophe
ROUSSEAU

administrativa y financiera.

iLlegaron los afios 2000 y con ellos la

siguiente generacion! Jean-Christophe Rousseau en 2001,
incorporandose a la empresa familiar como "foudrier”, tras
haber obtenido su diploma de CAP en Cognac. Se hizo
cargo de la fudreria en 2007. Frédéric Rousseau aterrizé en

Inicio y creacion ataticis
or parte de Julien pstaldtsdr)
ousseau de los talleres
La actividad se concentra | en Couchey.
en la fudreria y en la la Céte de Nuits.

1979

Inicio de la actividad
de toneleria
pora a la bajo el i
a familiar. Je:
Julien.
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eramos pequerios!”

2004, después de estudiar y haber comenzado su andadura
profesional en la finanza y el comercio, incorporandose a
Tonnellerie Rousseau como director comercial.

r“('ANYOS CameS €11  Esta complementariedad entre los dos
la “marmita-
En 1990, Jean-Marie Rousseau asumio ba}‘}"ica”

hermanos es la fuerza de esta 3® generacién,
oficialmente al frente de Tonnellerie
C?,la??.d() Rousseau desde el 1 de enero de 2021. Es su
turno de contribuir a la estructura familiar que
proximamente celebrard su 70 aniversario.

Una bella historia de transmisién que
Tonnellerie Rousseau comparte con sus
clientes: “Tenemos clientes que nos han
seguido desde el principio. Ellos mismos han transmitido su
patrimonio, sus propiedades, de generacién en generacion y
a dia de hoy trabajamos con los nietos de los clientes de
nuestro abuelo”, dice Frédéric @

‘@ Didier Hugue

S empleados

obtienen las A

titulaciones de MIOF | =
s Ouvriers

L ad e Frédéric
Nicole AEAT AHIECapNE Rousseau

: Roussea il
Roussean se Incorpora

a la empresa. a la toneleria.
@ la empresa aventura.

Tonnellerie Rousseau

NUESTRO

SABER-HACER

e

onnellerie Rousseau es una familia. Pero también es

el dominio del saber hacer ancestral, imaginado por |
| en una bisqueda perpetua de la excelencia para realzar los

nues-tros antepasados los “Gaulois”. Estructurada
con colaboradores comprometidos, toneleros, fudreros,

comerciales y ejecutivos, es todo un equipo dindmico que se )
- A dia de hoy estamos orgullosos de evolucionar en torno a

dos oficios. La Toneleria y la Fudreria estan estrechamente

esfuerza por perpetuar esta herencia. Tonnellerie Rousseau,
¢Galos (Gaulois) irreductibles? ;Y por qué no?

Compuesta por un equipo de T,
mas de 40 personas con una

ds que un oficio, es una

' La aspiracién de la nueva generacién es perpetuar el saber

hacer de la toneleria aportando modernidad e innovacion

- grandes vinos del mundo y brindar placer al amante del vino.

vinculadas y cada una tiene caracteristicas especificas
en términos de material, de
mecanizacién, de enfoque y

edad promedio de solo 35 afios, prOfeSfdn arﬁsﬁca que tenemOS de enologia. En Tonnellerie

Tonnellerie Rousseau enfatiza
la transmisién de su saber hacer
tonelero y fudrero.

«Cuando llegué, no tenfa ningun
conocimiento particular del oficio de “foudrier» fudrero,

entonces, esas 3 semanas se han convertido en 20 aros!»

Formado directamente en el taller, Olivier es ahora “Mejor
. la fatiga (TME, polvo, etc.). Ver pdginas 42-43: Investigacion

Obrero de Francia” (Meilleur Ouvrier de France, MOF).

el privilegio de ejercer”

Laurent, tonelero en Rousseau desde 1996

Rousseau, una no funciona sin
la otra y cada una comparte su
experiencia y métodos con la
otra, lo cual es esencial y natural
para nosotros.

: i .:Etd’Tlerrl' 1 tro trabajo diario,
dice Olivier, fudrero en Rousseau desde 2001. Tonnellerie ste-wiorlonslena/ Fudretia alimenta usstro tiabec iaria

Rousseau me cogié de pricticas 3 semanas. Y desde
. Los objetivos: satisfaccién, respeto por las personas y los

nuestras reflexiones y evoluciones, humanas y técnicas.

materiales, calidad, rendimiento, seguridad y reduccion de

y desarrofio @

En total, no menos de 11 «Meilleurs Ouvriers de France», MOE (Mejores Artesanos de Francia) se

han formado en Tonnellerie Rousseau.

/]
i e En la familia B EL ABUELO ELTIO EL PADRE EL HUJO
v ¢ f1a jamilia NoUSseat,  gg gradué como MOF  graduado de MOF  graduado en MOF  se gradué en MOF
/ gt SlICAntNas. . en 2004 en 2007 en 2007 en 2007

De nuevo,
S empleados
obtienen MOF,

2014/15

;60 ANOS YA!

En homenaje a
ea Traslad

niento

Tonnellerie Rousseau

Traspaso de la
Compromiso de ir gestion
reforestacion. 0

2018

Ampliacion de la
Lanzamiento plataforma
de la gama a m
Hexagone. :

7
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NUESTRA EXPERIENCIA

EN SU BODEGA

El roble es el punto de partida de nuestra profesion de toneleroy
fudrero. Para crear las mejores barricas, los mejores fudres o las
mejores tinas, Tonnellerie Rousseau hace mucho hincapié en la
seleccion de su madera, con el maximo cuidado, respetando la materia
y la naturaleza.

% ‘. Partenariado de

- T

confianza con los

proveedores
Trabajamos exclusivamente con socios, aserradores y
«merrandiers» (productores de tablas para hacer duelas), que
comparten nuestros mismos valores. Recurrimos a empre-
sas del mismo tamaiio que Tonnellerie Rousseau, a menudo
también transmitidas de padres a hijos. Pero también, y sobre
todo, con proveedores que tienen un enfoque cualitativo irre-
prochable y respetan la materia, el producto y los hombres

gue componen sus equipos. Estos son criterios esenciales
para desarrollar un partenariado basado en la confianza.

/ i) Trazabilidad del
@ material

D EFC Dependiendo del bosque del que se extrai-
ga la madera de roble, nuestras barricas, tinas o fudres pro-
porcionaran diferentes aportes sobre sus vinos. Por lo tanto,
el origen de la madera es importantisimo.

La Tonnellerie Rousseau cuenta con la certificacién PEFC
desde el afio 2012. Esta autentificacion garantiza una traza-
bilidad reforzada de la madera utilizada. El roble utilizado por
nuestra toneleria procede de bosques franceses gestionados
de forma sostenible y de origenes controlados. Se selecciona
cuidadosamente por su calidad y su explotacién se basa en el
respeto del equilibrio medioambiental.

Afinado

Toda la materia prima se entrega en el parque
de madera de Tonnellerie Rousseau en Pouil-
ly-sur-Saéne (21}, donde se clasifica, se riega,
se madura y se seca. Antes de pasar a manos de los toneleros
y fudreros en el taller de produccién, la madera se afina gracias

PRESENTACION

a los elementos naturales durante 2 a 5 afos en este parque
de maduracién al aire libre. Se trata de una etapa esencial para
sublimar el impacto que la barrica, el fudre o la tina tendra en
su vino.

Abastecimiento y
% reciclaje razonados

Desde hace varios afios, la Tonnellerie Rous-
seau trabaja para optimizar el uso de los recursos naturales y
reducir su impacto medioambiental. Nos esforzamos por com-
prar las materias primas de forma racional: 1m3 comprado por
1m3 consumido. Nuestros residuos materiales se reciclan en
lefia para alimentar los braseros del tostado de nuestras barri-
cas, pero también en otros sectores de actividad como la filial
energética. {Nada se pierde, todo se transformal

Reforestacion

Desde 2019, Tonnellerie Rousseau participa

en un plan de regeneracion forestal francés

con "Reforest'action”. Cada afo, finan-
ciamos la plantacién de 2.000 &rboles en parcelas como
el bosque de La Ferté Vidame (28), Broindon (21) o Beau-
mont-la-Ferriére (58). Se trata de un compromiso al que le
damos mucha importancia, ya que trabajamos en contacto
estrecho con la naturaleza.

Tonnellerie Rousseau

Desde hace mas de 60 afos, la Tonnellerie Rousseau pone su
experiencia y sus conocimientos al servicio de los grandes
vinos. ;Nuestro objetivo? Que la calidad aromatica y mecanica
de nuestras barricas, fudres y tinas este a la altura de sus
productos. jNuestra razon de ser? Respetar y realzar su vino para
contribuir a crear placer y emocion.

\is - i
Un acompaiiamiento

cercano

> Nuestros técnicos-comerciales le |
acomparnian en el terreno para ofrecerle los productos que |
mejor se adapten a sus vinos y a sus necesidades. En Ton- |

nellerie Rousseau, Usted tiene su propio interlocutor.

> Buscamos constantemente nuevos desamollos: madera, |

tostados, accesorios... {No es cuestién de quedarse quietos!
¢Nuestro objetivo? Anticiparse a sus necesidades..

dades y de culturas, nuestro lema es el respeto y el estar a

la escucha del cliente por encima de todo. Tonnellerie Rous-
' siempre estamos a su escucha y disposicion.

seau estd presente en diferentes continentes.

El sentido del servicio
integrado

> Le garantizamos la entregamos e instalacién de nues- |
tros productos en su bodega. Incluso los méas grandes yvo- |
luminosos! Incluso en las bodegas mas inaccesibles! Cuando |

el acceso o las limitaciones de espacio impiden una entrega | s g ;
P P g - > En la fabricacién de nuestros productos no se autoriza

. ningun producto quimico, ni siquiera los aprobados por la
| industria vinicola.

tradicional, desmontamos y volvemos a montar como de for-
ma habitual los grandes contenedores en su propia bodega.

> Nuestro trabajo no se detiene en la entrega. Para
nosotros es fundamental estar al tanto del comportamiento

Tonnellerie Rousseau

y la evolucién de nuestros productos en su bodega. Mas

> Somos capaces de adaptamos a todo tipo de sensibili-
| relacién de partenariado con nuestros clientes. Renovacién,

alld del servicio posventa, establecemos una verdadera

modificacion de los soportes, adicion de accesorios,

> Nodude en ponerse en contacto con nosotros para conocer
. las posibilidades de financiacion, jexisten soluciones!

Los riesgos técnicos y
microbiologicos bajo
control

. >Toda la madera utilizada se analiza en nuestros talleres
. para garantizar la ausencia de moléculas indeseables como
| el TCA/TCP (responsable de los sabores a corcho y moho).

- > Varias veces al afio, controlamos la calidad del aire y del
. agua en nuestros talleres y en nuestro parque de madera
. para garantizar la ausencia de contaminacién por organo-
| clorados.

> Cada uno de nuestros productos se somete a una estricta

- prueba de estanqueidad. Ninguna barrica, fudre o tina sale
. de nuestros talleres sin haber pasado positivamente por una

bateria de pruebas previas.

PRESENTACION
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A principios de los afios 1980, la familia Rousseau nota

E I I A I I E R D I A el potencial de la confeccién de las barricas de 228L.

Para sequir la evolucién de las necesidades de los viticultores,
4 la actividad original de fudreria evoluciona con la fabricacién
T 0 N E L E R IA E N de productos méas pequefos, asi nacen las primeras piezas
borgofionas de 228L. |El comienzo de una larga seriel
=

S

Desde su creacién en 1954, la Tonnellerie Rousseau
g oy ¥ - siempre ha estado situada en el corazén de la Coéte
\ . de Nuits, para estar lo mas cerca posible de los viticultores.
Establecida en Couchey a partir de 1979, la empresa sigue
a dia de hoy presente en este municipio al sur de Dijon. En
la actualidad, el sitio histérico de Couchey alberga el taller de
fabricacién de barricas, asi como la sede social y administrativa
de Tonnellerie Rousseau. La fudreria se ha trasladado al nuevo
edificio de Gevrey-Chambertin.

1D Serge Chapuis

En el taller de Couchey, nuestros toneleros fabrican
barricas de volumen entre 114 y 600 litros.

Repartidas en varias gamas, con cada una sus caracteristi-
cas (madera, granos, tostado), las barricas Rousseau pue-

den responder a diversas necesidades técnicas de crianza.

{ Nuestro equipo técnico y comercial permanece a su escu-
cha y disponible para pruebas personalizadas de domado,
coccién, accesorios... Todas las pruebas estan permitidas!
Cada semana, no menos de 250 barricas salen del taller de
toneleria Couchey @

rédit photo @ A Finistre
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GAMA DE EXPERTOS

Mezcla Centro de Francia Finos y medio finos  Auténtico, madera muy discreta, gran respeto a la fruta 10 meses y menos @ 28 114 225 228 265 300 350 400 500 600
Allegro Mezcla Centro de Francia Finos y medio finos Redondez y sucrosidad . 10 meses y menos @ 28 114 225 228 265 300 350 400 500 600
Mezcla Centro de Francia Finos y medio finos Aromas empireumaticos, pan tostado, café moka . 10 meses y menos o 28 57 M4 225 228 265 300 350 400 500 600
GAMA TRADICIONAL
MFC Mezcla Centro de Francia Finos y medio finos Redondez, notigé:ljergzn\};ﬂﬁ:!a, complejidad, . De 11 a 18 meses o @ @ @ o 225 228 265 300
MFE Mezcla Este de Francia Finos y medio finos Estructura tanica reforzada, expresion de madera . De 11 a 18 meses o @ @ @ ° 225 228 265 300
MF Mezcla toda Francia Finos y medio finos Equilibrio entre los aromas del roble y estructura . De 11 a 18 meses o @ @ @ ° 28 57 M4 225 228 265 300 350 400 500 600
SERIE CONFIDENCIAL
Troncais Centro de Francia (Allier) Finos y medio finos Redondez, riqueza, generosidad . De 11 a 18 meses o @ @ @ o 228
Bertranges Centro de Francia (Nigvre) Finos y medio finos Equilibrio, elegancia y persistencia . De 11 a 18 meses o @ @ @ ° 228
Cer:‘ggtged%a;?cia Finos y medio finos Estructura, robustez, vigor . De 11 a 18 meses o @ @ @ ° 228
Serie Segln seleccion de roble Finos y medio finos Segun seleccion de roble Segun origen del roble o @ @ @ o 228

Hexagone

SERIE DE EXCEPCION

Autenticidad, aporte de madera discreto, textura, .

11 meses y mas
longitud en boca, fruta @

(hasta 24 meses)

. 11 meses y mas

(hasta 24 meses)

De 11 a 18 meses oe@

Vidéo Mezcla Centro de Francia Extra finos

Mezcla Centro de Francia Extra finos Rico, profundo, untuoso, y ligeramente tostado

Mezcla toda Francia,

Elegancia, discrecién, respeto a la fruta .
secado 26 meses g ‘ . resp

Finos y medio finos

SERIE DE OTROS ORIGENES

@
@0

225 228 265 300 350 400 500 600

225 228 265 300 350 400 500 600

225 228 265 300 350 400 500 600

Roble

5 Roble Americano
Americano

Finos y medio finos Aromatico, vainilla, coco .

De 11 a 18 meses o@@
10 meses y mas o @ @

De 11 a 18 meses oe@

Acacia Francia Finos y medio finos Sutil, textura fina, notas de flores blancas, frescura

Hoglj E;I;:pa Roble Europa del Este

Finos y medio finos Rustico, especias, pimienta .

@ o O ®: vl | Fekeo il o

TONELERIA 12 Tonnellerie Rousseau Tonnellerie Rousseau
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LA GAMA EXPERT

e

ama Expert es un método especifico de maduracion del roble y una
técnica de tostado desarrollada especialmente para estas barricas con el
fin de garantizar notas de madera moderadas y una integracién rapida de
los vinos. ;Nuestra meta? Crianzas cortas entre 6 y 10 meses. Hacemos
nuestra propia seleccion de madera (roble franceés tnicamente) para las

barricas de esta gama.

Le Piano*, I’Allegro® et le Forte*
se lanzaron en 2004, y jhan demostrado desde entonces su

potencialidad en regiones viticolas francesas e internacionales!

La gama Expert en pocas palabras...

GAMA EXPERT
Ensamblaje
Centro de Francia

ORIGEN DELA MADERA (j

Volimenes disponibles: ver paginas 12-13

GAMA EXPERT 3 Tonnellerie Rou

(N) Piano®

Piano® es una barrica desarrollada sobre
todo para las variedades blancas. Tiene
por objetivo subrayar la fruta, aportar i
frescura y mineralidad, preservando el )
terroir y la tipicdad de la variedad.

iUna de nuestras barricas mas vendidas
y decididamente, la mas discreta de la
gamal

s,

D &

Variedades blancas y tintas

Respeto de la fruta, frescura,
mineralidad, tipicidad del terroir

Tostado unico: ML

Crianza de 10 meses o menos

J) Allegro®

Allegro®, aconsejado para las variedades @
tintas, aporta mayor profunidad y

algunos aromas tostados, asi como i
dulzor para vinos mas redondos.

Variedades tintas

Armonioso, ligeras notas tostadas,
sucrosidad, redondez

Tostado Unico: M+

Crianza de 10 meses o menos

D Forte®

Forte® se caracteriza por un aporte

de madera mas importante, y por sus
aromas de café, de torrefaccion. Una
barrica para los que quieren crear un
impacto, recomendada para cepas tintas
y crianzas de 10 meses o menos.

DO S

Tonnellerie Rousseau 17

s

Variedades tintas

Aporte de madera importante con
mucha estructura sobre taninos de
roble expresivos y generosos

Tostado Unico: Fuerte

Crianza de 10 meses o menos

GAMA EXPERT
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GAMA TRADICIONAL

LA GAMA TRADICIONAL

— ——

La jLa gama Tradicional simplemente es la primera gama de barricas
creada por la Toneleria Rousseau! Probada y aprobada desde su
lanzamiento a finales de los aflos 90, es el emblema de nuestro

saber hacer! Fue elaborada en colaboracion con nuestros clientes de
Borgona, con el fin de no limitarse a un bosque tinico. y asi aportar mas
regularidad en el perfil de madera. Hemos identificado varios grandes
grupos de bosques para ofrecer productos reproducibles a nuestros

clientes.

También es una gama personalizable:
el endlogo puede elegir el nivel de tostado entre los 5 tostados que
proponemos. Cada barrica puede utilizarse para vinos tintos, como para

vinos blancos.

La gama Tradicional en pocas palabras...

@

el perfil

MFC _ ; MFE
Centro de Francia "Este de Francia

<____IVIF

Toda Francia

ORIGEN DE LA MADERA <J

Voliimenes disponibles: ver pdaginas 12-13

Tonnellerie Rou:s

MFC / Mezcla Centro de Francia

Para nuestra barrica MFC, utilizamos
roble procedente del centro de Francia
(Allier y alrededores) que aporta aromas
redondos y riqueza de aromas: vainilla,
avellanas, almendras...

La sucrosidad natural de este roble y
las notas de vainilla que se desarrollan
han contribuido al éxito de estas duelas
primero en los Grandes Conacs, y desde
hace 30 afios en los vinos del mundo
entero.

@ Variedades blancas y tintas

Aromas de mantequilla y de vainilla,
sensacién untuosa, carnosidad y
redondez

%

5 tostados disponibles:
L, LC, ML, M+, Forte

g Crianza de 11 a 18 meses

MFE / Mezcla Este de Francia

Los robles del Este de Francia (Vosgos
y alrededores) conocen un crecimiento
lento, debido a un clima rudo. El relieve
de ondulaciones llamadas de baja
montaiia confiere a este macizo una
estructura de granos cerrados.

La MFE dara a las variedades notas
mas estructuradas, nervio, rectitud - en
oposicion de las notas avainilladas de
los bosques del Centro de Francia.

@ Variedades blancas y tintas

i Aromas de madera fresca, estructura
tanica reforzada elegante

(% 5 tostados disponibles:
L, LC, ML, M+, Forte

g Crianza de 11 a 18 meses

MF / Mezcla - Francia

Cada region aporta su tipicidad y un
caracter marcado. La barrica MF es la
sintesis perfecta entre la MFC y la MFE:
propone un aporte mas equilibrado, el
balance ideal entre aroma de la madera
y estructura. Un producto polivalente
que funcionara bien con la mayor parte
de los vinos, una vision autentica y

tradicional de la barrica de roble francés.

Tonnellerie Rousseau

% Variedades blancas y tintas

i Equilibrio, taninos finos, notas de
madera que se funden muy bien

Z,b 5 tostados disponibles:
VoL, LC, ML, M+, Forte

g Crianzade 11 a 18 meses

21 GAMA TRADICIONAL
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SERIE
CONFIDENCIAL

Crédlit photo : A Finistre




SERIE CONFIDENCIAL

f\

1 barrica = ;1 bosque unico!

La serie Confidencial saca a la luz los robles provenientes de los bosques
estatales de Troncais. Bertranges. Chatillon... Nombres que evocan los

robles mas prestigiosos de Francia. jo incluso de Europa!

sin olvidar la coleccion Hexagono,

qui fque hace hincapié en la riqueza de los bosques franceses.

Debido a la escasez de estos robles. la Serie Confidencial esta disponible

en serie limitada y en 228 L tinicamente.

La serie confidencial en resumen...

Gr B | B

Bosque tnico Tostado personalizable i Recomendado para
: crianzas largas
{11-18 meses)

Rambouillet Versailles

Montagne

Balieme de Reims

Bertranges Chatillon

Trongais

ORIGEN DE LA MADERA <)

Vohimenes disponibles: ver paginas 12-13

SERIE CONFIDENCIAL 24 Tonnellerie Rousseau

Troncais

El bosque de Trongais, en la region de Allier, cuenta
mas de 11.000 hectareas y una cuarentena de fuentes
y manantiales. Fue remodelado en 1670 por Colbert,
quién vio en él el lugar ideal para plantar los robles
que proporcionarian a posteriori la madera necesaria
para la industria naval. Desde entonces, el bosque

de Troncais es reconocido por sus estilizados robles
ricos en polisacaridos, que aportan una expresion a
mantequilla, untuosidad y ligeras notas de vainilla.

Bertranges

El bosque de Bertranges con sus 10.000 hectareas,

es uno de los mas importantes de Francia. Ofrecido

al priorato de Charité-sur-Loire en 1121, el bosque

se amplio antes de pasar a ser un bosque comunal
después de la Revolucion. La actividad subterranea
(agua y mineralidad) confiere a los robles que alli se
desarrollan un caracter elegante y una estructura tanica
delicada.

Chatillon

Una geografia ondulada (300 metros de altitud, la
«montana borgofiona») ofrece un clima riguroso a los
robles centenarios avocados a un crecimiento

lento. Emblematicos del espiritu borgofion, los robles
del bosque de Chatillon, naturalmente densos en
polifenoles, expresan la madera fresca y los taninos
nobles, con un aporte de madera intenso y vigoroso.

Variedades blancas y tintas

Aromas de mantequilla y
untuosidad, ligeras notas de vainilla,
Taninos finos y delicados.

Potencia y elegancia.

5 tostados disponibles:
L, LC, ML, M+, Forte

Crianza de 11 a 18 meses

Variedades tintas

Elegancia, nobleza, persistencia,
longitud. Rigueza de taninos.

5 tostados disponibles:
L, LC, ML, M+, Forte

Variedades blancas y tintas

Robustez, vigor, madera fresca,
estructura

5 tostados disponibles:
L, LC, ML, M+, Forte

Crianzade 11 a 18 meses

Coleccion hexagono

A_ Hacerle viajar y descubrirle bosques
- franceses prestigiosos, renombrados o mas
confidenciales, tal es el objetivo de nuestra
coleccion Hexagono.
Cada ano, le propondremos una barrica procedente de
un bosque diferente, numerada y en serie limitada, para
que introduzca un producto innovador y original en su
bodega. jUn nuevo recipiente que ensalzara la riqueza
de nuestros bosques franceses y, de su vino!
Debido a la escasez de los robles seleccionados,
las barricas de la coleccion Hexagone solo estaran
disponibles en 228 L.

Tonnellerie Rousseau

Le invitamos a contactar con su comercial
para obtener todas las informaciones
sobre la barrica Hexégono actualmente o
proximamente disponible. Nuestro Tour de
France de los bosques empezé en Enero
de 2018 con Rambouillet, seguido por
Belléme, Montagne de Reims, Versailles...
= Barricas de coleccion

= Serie efimera, excepcional y numerada
= Jn nuevo bosque propuesto cada ano

SERIE CONFIDENCIAL

SERIE
CONFIDEN CIAL
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SERIE DE EXCEPCION

A

Encontrara en nuestra Serie de Excepcion nuestras barricas “top™, alto de
gama. particularmente adaptadas para sus vinos con gran potencial.
Desde la famosa Vidéo®, nuestra barrica con granos extrafinos. a la

barrica Alto®. la hermana pequefia incorporada a la gama recientemente,

pasando por la MF36 y su secado natural de 3 afios.

Descubra nuestras barricas de excepcion — jla calidad de las barricas

Rousseau con un pequeiio foque de mas!

La serie de excepcion en pocas palabras...

& g @ Z

Granos extra finos Para vinos con gran : Crianzas largas
o secado largo potencial, segmento de (11 meses y mas)
muy alta gama

Voliimenes disponibles: ver pdginas 12-13

SERIE DE EXCEPCION 28 Tonnellerie Rousseau

Y Vidéo®
iNuestra barrica homenaje a los 11
Mejores Obreros de Francia formados
por laToneleria! Granos extra-finos;
seleccionados manualmente, una
hoja de oro puesta a mano sobre cada
fondo, la barrica le Vidéo® representa

nuestra vision de la toneleria: gama alta,
refinada, precisa.

X Alto®

ijLa hermana pequeiia de la Vidéo®,
lanzada inicialmente en 2015 y en
edicion limitada con el nombre «60»,
para celebrar los 60 afios de la
Toneleria! Muy apreciada en Francia y en
el extranjero, hemos decidido integrarla
en nuestra gama Serie de Excepcion,
con el nombre Alto®. Como la Vidéo®,
Alto® beneficia de una seleccion de
granos extra-finos. Adaptado para la
crianza de vinos estructurados, Alto®
revelara la tipicidad y el caracter propio
a cada variedad.

MF36

Un ensamblaje de roble francés que

se ha beneficiado de un secado de 36
meses. Un secado mas largo permite
estabilizar la madera de manera lenta y
natural para un aporte de madera mas
discreto.

Tonnellerie Rousseau

Variedades blancas y tintas

Realza la frescura de la fruta, revela
la tipicidad y el caracter propio de
cada vino

Tostado unico: ML

Crianza de 11 meses y més
{hasta 24 meses}

Variedades tintas

Impacto complejo de madera,
estructura profunda. Aporta textura
sin enmascarar la fruta

Tostado unico: M+

Crianza de 11 meses y més
{hasta 24 meses}

Variedades blancas y tintas

Discrecion, fruta Ligereza, largura y
tensién

5 tostados disponibles:
L, LC, ML, M+, Forte

Crianzade 11 a 18 meses

SERIE DE EXCEPCION

SERIE DE
EXCEPCION
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Roble americano

Barrica reservada para clientes que Variedades blancas y tintas
deseen amplificar los aromas ricos y de L e
= vainilla. El roble americano esta dotado Notas potentes de coco, vainilla.
S E RI E D E O T R O S O RI G E N E S de una gran riqueza aromatica, aportara L. Textura cremosa
taninos moderados y un buen volumen
T — al vino, sin embargo, conviene utilizarlo 5 tostados disponibles:
con cuidado para evitar que sus aromas VL LC, ML, M+, Forte
se apoderen de él. — ) o )
Aunque nuestro posicionamiento esta firmemente centrado en el roble 5 Crianza de 10 meses y mas.
francés. también ofrecemos productos de 3 esencias «exoficas» con
perfiles aromaticos muy diferenciados, para aportar originalidad a la

bodega.

-
La serie de otros origenes en resumen... AcaCIa

@ Zlb ; g La barrica de acacia se caracteriza por H8 Variedades de uva blanca

/ i — la ausencia de aromas de vainilla y de oS s
Roble Americano, Acacia, Tostado personalizable Crianzas cortas y largas frutos secos. Toque a madera delicada y mineral,
Roble de Europa del Este (8-24 meses) Es interesante y original por su togue ¢ aromética con notas de flores
delicado de madera, mineral y aéreo, blancas, poco estructurante
y por la inigualable nota floral que : :
s ; T aportara a sus vinos blancos. 5 tostados disponibles:
Voliimenes disponibles: ver paginas 12-13 i v Haria of Bis i qes ') L, LC, ML, M+, Forte

tendra la misma complejidad que una : :j
barrica de roble. é Crianza de 6 meses y mas.

SERIE DE
OTROS ORIGENES

Roble de Europa del Este

El roble de Europa del Este, con su @ Variedades de uva blanca y tinta
grano muy apretado, tendra un aporte

aromatico limitado, aportando —) Notas estructurantes, arométicas,
notas especiadas y de pimienta, asi z pimientas, especias

como un aporte estructurante y vivo.

Zlb L, LC, ML, M+, Forte

Crianza de 10 a 18 meses

SERIE DE OTROS ORIGENES

%]
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OPCIONES & LAS DIMENSIONES

PERSONALIZACION DE LAS BARRICAS
DE BARRICAS —

> aulll B =

. - E5cm 5E9,5cm 59,5cm
Barricas a medida |

Posibilidad de fabricar sus barricas con su madera, desde el secado de sus duelas en nuestro
parque hasta la fabricacién de las barricas.

f. |
t
.
Ll
-
>

@ Serge Chapuis

70cm 73cm 73cm

Vinificacion

Si quiere efectuar la vinificacién en sus barricas, le proponemos diferentes opciones:
= Poner un tapén de vinificacion sobre el fondo y una vélvula de trasiego

= Poner una boca de inox a nivel del tapén, y una vélvula de trasiego.

= Soporte con ruedas o rodamiento de bolas 50kg 50kg 60kg
= Posibilidad de entregar la barrica sin el fondo (el fondo es entregado por separado) A A N

= Diversos tipos de tapones
> DISPONIBILIDAD: Todas las barricas a partir de 500L.

93cm
4
Y
87,5cm
4
Y
93cm
4
Y

™
|-
<

g S
Marcaje de su logo 61cm 67,5 cm 70 cm
Es posible personalizar sus barricas con el marcado a laser de su logo, jofrecemos gratuita- < > >
mente esta opcién para agradecerle su pedido!

> DISPONIBILIDAD: Todas las barricas

-l
»
[

Ll
-l
>

@ Sarge Chapuis

77¢cm 82 cm 86cm

Flejes personalizados

Proponemos, en opcion sobre todas las barricas, los flejes galvanizados sin pintar, pintar-
los en negro o en el color de su eleccion. También proponemos flejes de madera 4 aros
de castaro (acabado «béatard») o 8 aros de castario (acabado «tradicién») y la opcion de
flejes "tradicional” con flejes restaurados eco-cert en todos los 228L. 66kg

> DISPONIBILIDAD: Flejes pintados en negro: en todas las barricas.
4 o 8 aros de madera: 228L

A

A

102¢cm
A
Y
103cm
A
y
103 cm

70kg 80kg

@ Serge Chapuis

Soportes de roble
Para constituir una piramide de barricas, o simplemente moverlas mas facilmente con una 72,5cm 77¢cm i 86cm
transpaleta o una carretilla, nuestros soportes de roble estéan disponibles para todos los Y y
volumenes de barricas, desde 225 L hasta 600 L. Solicite el catalogo.

> DISPONIBILIDAD: Desde 225 hasta 600L

!
Ll
.
=

89cm 95 cm 103 cm

A

A

Fondos de vidrio

Se trata de una barrica clasica, que le permitiré criar los vinos de manera tradicional, pero que
también daré a su bodega un aspecto visual y lidico. Para garantizar una solidez maxima,
hemos elegido utilizar vidrio templado con un grosor de 8mm.

108cm
¥
108cm
111,5cm

85ke 95kg 150kg
> DISPONIBILIDAD: Desde 225 hasta 600L Y A

Barra de fondo de roble
Para identificar una "cuvée” o un lote, con una placa de roble personalizada colocada en

el fondo de sus barricas y reutilizable para cada anada. Marcado laser personalizado.
> DISPONIBILIDAD: Desde 225 hasta 600L

(en 40mm)

TONELERIA 34 Tonnellerie Rousseau Tonnellerie Rousseau 35 TONELERIA
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SOPORTES
DE LAS BARRICAS

- T,

Tipos de soportes

Soporte Individual Alzas Alzas «Easy» Especial apilador
en roble con zapatas PEHD para agarre lateral para agarre lateral y frontal (6 pies)
facilitado

Soporte Doble Barrica sobre 4 ruedas Soporte sobre 4 ruedas

730 860 L 970 -

de 2281 a 400L de 450L a 500L 600L

Par de travesarios de Par de travesanos de Par de travesanos de Estructura
triple corte triple corte doble corte para 2 cuadruple de corte
soportes apilados

Soportes

Soporte-Marco Soporte con Soporte con Soporte con Soporte con Soporte con
simple Zapatas Calzas de Madera Calzas de Madera durmientes ruedas
o de Cemento o de Cemento
con zapatas
TONELERIA 36 Tonnellerie Rousseau

CONSEJOS

LA PUESTA EN SERVICIO Y
MANTENIMIENTO DE LAS BARRICAS

S Iy Al 1h 4 AT
iy 4 -~ il
T W A\ 11/4 A\ 1]/4 Wiy
Llenar la barrica con Gire la barrica Dejar reposar el agua Vaciar, enjuagar y escurrir.
20 L de agua caliente para mojar toda la sobre cada fondo durante
(aprox. 40°C), agua filtrada superficie interior de 1 hora.
y no clorada. madera.

Lga, llene la barrica completamente y manténgala en agua hasta que esté completamente sellada.

Precaucion: No se recomienda dejar la barrica en agua durante mas de 24 horas.

ALMACENAMIENTO PROLONGADO
DE BARRICAS NUEVAS

AEERER
WWEEF
Dejar las barricas cubiertas Almacene las barricas en
con su film de plastico un lugar gue cumpla

los siguientes requisitos:

O =2 X ~

Nivel de humedad: Sin corrientes de aire Niveles de luz bajos Cubrir Ilas partes V',S'bles
75-85% para evitar la exposicion a

los rayos UV

i N N general, | o alidac : le aconsejamos que las guarde en un ambiente
.

fresco y humedo, lejos de la luz.

Tonnellerie Rousseau 37 TONELERIA
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EL TALLER DE FUDRERIA DE UN TRABAJO A MEDIDA
GEVREY-CHAMBERTIN

El taller de fudreria de Gevrey-Chambertin trabaja con usted,
lo més cerca posible de sus necesidades y problematicas.
Nuestra oficina de disefo integrada disefara su proyecto en
funcién de sus limitaciones arquitecténicas (bodega above-
dada, acceso limitado) o técnicas (necesidades técnicas o
busqueda de confort laboral).

Cada ubicacién y sala son unicas!

¢
D

Desde 2015, Edificio eco-responsable: 1800m? de superficie, | Un entorno de trabajo mds
el taller de grandes luz natural privilegiada, de los cuales comodo para los equipos:
contenedores esfd en sistema de aspiracion 1.500 m? de taller reduccion de la dureza de
Gevrey-Chambertin inteligente, materiales frabajo, duchas y salas de Nos encargamos de disefiar el fudre o la

ecologicos, efc. descanso de repos tina para usted y para su bodega con un

acompafamiento completo desde el estudio
del proyecto hasta su realizacion,
su instalacion e incluso después:

ESTE NUEVO TALLER SE COMPONE DE 3 AREAS:

Nuestro equipo participa desde la fase de
diseno de los depositos contenedores.

<
+ ----- F|  Elaboramos planos de implantacion con E
: i una propuesta técnica que combina la g
= 3 REETAE = ) O experiencia enoldgica, la logistica en bodega =
Procesamiento y almacenamiento y la experiencia en fudreria para ofrecerle los productos
Fabricacion de mateF:iaarsa;Lr?i,r;";as listas Plataforma de almacenamiento més adecuados (forma, volumen, pasarela, stc.).

Le acomparniamos hasta la entrega y en
@ el montaje de sus grandes contenedores
in situ.

MAQUINA NUEVA

A la vanguardia de la tecnologia, el equipo técnico, en colaboracién con una \ . . a
T ; “ -~ Nuestro trabajo no se detiene abhi:
empresa francesa de disefo industrial, ha desarrollado en 2021 un robot \@/

: % . garantizamos un seguimiento afo tras
multimédulo capaz de escanear, lijar, aspirar el polvo y adaptarse a todas las _ ) g
afio de los aspectos gustativos y técnicos

formas y tamanos de los grandes contenedores, y que ahora permite reducir e : ;
(adicion de accesorios, logistica...).

la dureza del trabajo en el taller.

FUDRERIA 40 Tonnellerie Rousseau Tonnellerie Rousseau 41 FUDRERIA



INVESTIGACION,
DESARROLLO
Y INNOVACION

A

El FR360° es un fudre redondo de roble francés, con
accesorios personalizables, colocado sobre un sistema
unico de rodamientos.

El soporte-durmiente estd equipado con cojinetes de
bolas de acero inoxidable que facilitan el equilibrio o la
rotacién, y puede ser manejado por un solo operario,
para fudres gue van hasta 12 HI. Un sistema discreto y
eficaz, que permite girar el fudre completa y facilmente
sobre sl mismo.

La investigacion y el desarrollo son esenciales para Tonnellerie
Rousseau. Gracias a que estamos a su escucha, nuestro equipo innova
y evoluciona.

a 9.000 km de distancia, encontramos solu-ciones a sus pro-

blemas. En un marco histérico del Valle de Napa, en California,
hemos optimizado el espacio creando un sistema de pasarelas a
medida colocadas sobre una bateria de fudres ovalados de 45 hl.

E n Tonnellerie Rousseau, la 1+D+i no conoce fronteras. Incluso

H i

|
[heasseses [

8™

E

T

Innovaciones de estructuras,
pero también de formas!

La fudreria Rousseau imagina y
disefa también nuevas formas,
como el fudre Ove.

COMBINACION DE UNA TINA TRONCOCONICA DE ROBLE Y UN
DEPOSITO DE ACERO INOXIDABLE CON TAPA FLOTANTE.

Flexibilidad de la tapa flotante, tecnicidad de la tina tron-
coconica y autenticidad de la madera. Para responder a la
problemética de la variabilidad de la cosecha y a la nece-
sidad de flexibilidad de los contenedores en las bodegas,
proponemos una solucién que ofrece la adaptabilidad del
volumen del sormbrero flotante manteniendo las ventajas
de la tina troncocdnica.

Hemos adaptado este producto técnico integrandolo en
la tina de madera para conseguir un acabado estético
auténtico y calido. La tina Hibrida es una exitosa combi-
nacién de rendimiento, modernidad y tradicién toneleral
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Fruto de una inspiracién de tonelero, nuestra gama  go, estos pequefios fudres tendrén un bajo impacto
hibrida le permite combinar el pequefio volumen de  amaderado, muy respetuoso con sus vinos.

la barrica con la robustez, la longevidad y la practi-
cidad de un fudre. Debido a su grosor y tostado lar-

Personalizables, se pueden equipar con accesorios a
suU conveniencia, como una barrica o como un fudre.

Para recibir las fichas técnicas completas o para cualquier pregunta sobre estos 2 nuevos
productos, no dude en ponerse en contacto con nuestro equipo comercial de ventas.
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DIMENSIONES Y VOLUMENES

y B

ACCESORIOS ACABADOS

SU GRAN CONTENEDOR EN 4 ETAPAS:

FUDRES

OVALADO

REDONDO

TINAS

TINA DE
VINIFICACION

HECHO A MEDIDA

FORMA

TINA DE

VINIFICACION-

CRIANZA

46

PARA TODAS LAS
FORMAS

>Versatilidad gracias a una amplia gama de
accesorios (vinificacion + crianza)

> Roble francés y tostado controlado para
un mejor respeto del vino

> Oxigenacién controlada

> Impacto discreto de la madera gracias
al tostado controlado y al efecto de
volumen

>Impacto financiero positivo en el coste
de la crianza

> "Opt"imi"zac.i.én "dei"es;)aci"c) "
>Mejora de la logistica de la bodega
>i’ro"duu..:to "ast"étit;o e;n Ié b(")de;;a "

>Inercia térmica

ESPECIFICIDAD DE LOS
FUDRES

> Calidad de la madera equivalente a la de la
duela para una mayor fiabilidad y durabilidad
del producto

ESPECIFICIDAD DE LAS
TINAS

> Fijacion del color por la vinificacion en
madera

> Polimerizacién de los taninos desde la
fermentacion

> Control de las temperaturas
> La inmersién del sombrero facilitada por
la forma troncocénica

Tonnellerie Rousseau

0 4

= ~
S 4

o S \Z/
FORMA ACCESSORIOS ACABADOS

SU GRAN VOLUMEN EN 4 PASOS:
DIMENSIONES Y VOLUMENES

= el -

1enco uN VOLUMEN CONCRETO

Le ofrecemos el volumen més practico para su organizacién: multiplo de 5 hl, multiplo de pieza de Borgofia, multiplo del
volumen de su prensa...

TINA TRONCOCONICA

FUDRE OVES >> volumen a eleccion, dimensiones consultamos.

FUDRES REDONDOS FUDRES OVALADOS VOLUMIL faTumn paza - cAseza
fen bl danem) oy omy {on 6m)
VOLUMEN  LONGTTUD DIAMETRO  DIAMETRO VOLUMEN LonGrup  ALTURA mmm Ama&nm w 10 126 126 104
{anhll = lencml (encm) {encm) fenhil" fencm} yenem)  fancm)  (encm) enem) T
10 126 126 114 10 138 139 125 107 93 18 142 142 119
15 142 142 131 B
20 155 154 142
c1o
25 186 166 162
30 196 196 175 146 126 36 184 183 158
c15 Co15
35 184 184 168
40 192 192 175

cz20

147 210 211 184

117 nz 212 183 1513 234 236 211 177 163

c25 &0 218 218 180

&0 e 219 m &0 240 L] 221 181 161

66 224 224 208 65 248 248 227 186 166
70 230 229 210 70 262 263 232 180 169
76 234 236 218 78 268 269 237 184 172
&0 240 238 219 a0 264 284 4 198 176

Para los fudres de volumenes de 60 a 80 hl: se recomienda un grosor de 60 mm.
>> Constiltenos.

>Tomamos las medidas de su bodega, puerta, ascensor, zona de depdsitos. ..
> Estudiamos su proyecto

>Le ofrecemos las formas, volumenes y dimensiones para optimizar el
espacio

> Elaboramos el plano del producto y un plano de implantacién en la bodega
para ocupar el espacio y le ofrecemos un plano completo de su bodega

>Posibilidad de montar su gran contenedor in situ. EJEMPLO: Restricciones tcnicas y estéticas:

transformacién de un patio en una bodega.
Poner el méximo volumen manteniendo las
fachadas de las mismas dimensiones

Tonnellerie Rousseau 47 HECHO A MEDIDA
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ACABADOS ACCESORIOS COMUNES ACCESOIRIOS COMPLEMENTARIOS
FUDRES & TINAS TINAS

(R} GRIFERIA INOX (PL} TECHO INOX TINAS

H1 Desburbador + tapén* PL1-1 Boca, diametro a elegir

S U G R AN VO L U M E N E N 4 PA S O S ﬁz Véivuula.de ‘{raé‘;iego 40 !50-— Maco.l.'.\ft.)IN!Cia...m;.)". o PL1-2 Boca de apertura total
A C C E S O R I O S A3 Tubo + valvula de vaciado total 40 / 50 — Méacon/DIN/ PL2-1 Cierre micrométrico

Clamp...* :
PL2-2 Cierre clamp

H4 Toma-muestras + prolongador: clasico, a llave, .
. PL3 Bisagras

Equinox R I .

PL4 Potencia (consultenos)

PL5 Corona Inoxidable de sombrero flotante (constiltenos)

R5 Codo decantador

R6 Grifo de nivel fijo con tubo (regla de acero inoxidable
opcional) PL7 Tubo anti retencién

H7 Grifo de nivel fijo con tubo (regleta de inoxidable

en opcion) (V] VINIFICACION TINAS

. V1 Rejilla de filtracién
TAPON

i

\/2 Para Batonnage

PL6 Tapon: silicona, Bellot VOG*, forma sifén...

@ REGULACION TERMICA

©@ REGULACION TERMICA TINAS
T1 Camisa T2 Serpentin (Ver opciones comunes )
T3 T

il o PUERTA TINAS

T4 Thermowell {pasa sonda)

P2 Puerta Rectangular posicién alta o a ras del fondo

e SOPORTE P3 Babero en puerta rectangular
C1 Soporte Roble Platinas Inox* P4 Puerta Inoxidable Ovalada
C2 Zapatas Inox Regulables u e
et e o D S (S ] SEGURIDAD TINAS
C32 Soporte Inox
51 Barra de seguridad para anclaje de escalera
ACCESORIOS COMPLEMENTARIOS 52 Rejilla de seguridad
FUDRES

() ACCESORIOS DIVERSOS TINAS

(P} PUERTA FUDRES

A1 Lona alimentaria Tina Vinificacion
P1 Puerta Inoxidable Ovalada Fudre horizontal o vertical*

P5 Puerta Inoxidable Semiredonda

@ BOCAET TAPON FUDRES

PLg Soporte de tapédn Inox para tapén de rosca®

PL9 Boca de microvinificacion diametro 22cm

<
=
o)
[
=
-1
o
o
o
w
i

(S SEGURIDAD FUDRES

51 Barra de seguridad para anclaje de escalera

*Accesorios incluidos en la serie Cy CO
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@ 2 (3)
N, N
FORMA DIMENSIONES Y VOLUMENES ACCESORIOS ACABADOS

SU GRAN VOLUMEN EN 4 PASOS:
ACABADOS

SOPORTE

Soporte de roble o acero inoxidable, zapatas fijas o ajustables de acero inoxidable, forma personalizada...

» Roble » Soporte estandar de doble s Roble « Zapatas de acero inoxidable » Roble » Soporte elevado

entrada ajustables » Forma Rousseau Cldsico e Zapatas ajustables de acero

inoxidable

apw

\

I

» Soporte de acero inoxidable ® Soporte de acero inoxidable en e Durmiente con soporte de piedra

® Zapatas ajustables bruto con acceso para carretilla {consultarnos)
elevadora

ESTRUCTURA

Estructura de acero inoxidable Estructura piramidal de roble

HECHO A MEDIDA 50 Tonnellerie Rousseau

ACABADOS

Barnizado Sin barnizar Aceite de linaza

St

LOGO

Marcado laser Vinilo Placa metalica
(fudres tGnicamente) {en fudre y en tina)

En placa de roble En el fondo delantero (<30hl) {Precios: A consultarnos)

COLOR DE LOS FLEJES

Otros colores de su

Galvanizado, sin pintar Acero inoxidable Pintado en negro aleccion

Tonnellerie Rousseau 51 HECHO A MEDIDA
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LLAVE EN MANO
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| GRA N DES VOL U M E NES TODAS NUESTRAS REFERENCIAS LLAVE EN MANO INCLUYEN:
LLAVE EN MANO

‘-’—-—\ b} N ¢ £ @
4
i i Soportes con zapatas Pintura de los flejes Barniz Tonelero Marcado del Posibilidad de afadir
Un gran volumen «llave en mano » con los accesorios habitualmente de proteccion de acero logotipo del cliente accesorios |
inoxidable >>\Ver accesorios pagina 48

mas utilizados en funcion de su uso: vinificacion o crianza.

CRIANZA EN FUDRE VINIFICACION EN TINA ABIERTA

Fudres Redondos: referencia@ - Fudres Ovalados: referencia @ Tinas de vinificacion abiertas sin techo: référenciao
Volumenes comrespondientes a muiltiplos de barricas de 2281 Volimenes correspondientes a muiltiplos de 12.64 hl (1Tonelada de vendimia)

Referencias disponibles:

: FUDRE VOLUMEN
Songo | omeaso

Referencias disponibles:

T wotumEnEn

1T 12,64
c6 COoB6 13,70

2T 25,44
c10 co10 22,80

3T 38,09
C156 C0O15 34,20

AT 50,97
c20 coz20 45,60

5T 63,37
C25 C025 57

6T 76,16

Accesorios incluidos: 7T 88,8
8T 101,49

Valvula de trasiego
Codo y tubo de acero inoxidable + valvula de vacia- Accesorios incluidos:

do total Valvula de trasiego

Puerta ovalada o semiredonda de acero inoxidable Solkido canios (vhciado) a pardrde 4T

Grifo toma-muestras
Tapén hidraulico Bellot «VOG».

VINIFICATION Y CRIANZA EN TINA
CRlANZA EN TINA Tinas de vinificacion y de crianza con techo y accesorios: référencia €&

Tinas de crianza con techo y accesorios: référencia e Volumenes correspondientes a multiplos de 12.64 hl (1 Tonelada de vendimia)

Volumenes correspondientes a multiplos de barricas de 2281 ) ) ) )
Referencias disponibles:

[ TINA_ | VOLUMENENHL
45T

Referencias disponibles:

TINA VOLUMEN EN HL 50,91

S10 22,8 5ST 64,56

s15 31,2 6ST 76,63

520 45,6 78T 89,25

525 b7 85T 101,93
230 B84 Accesorios incluidos:

Accesorios incluidos: Valvula de trasiego

Valvula de trasiego Valvula de vaciado

Puerta rectangular de acero inoxidable de vaciado a
ras de fondo + babero

Boca de 1400mm

Vélvula de vaciado

Boca de 600mm

Grifo toma-muestras

Tapén hidraulico Bellot «VOG». Grifo Degustacién

Tapoén hidraulico Bellot «VOG».
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INSTRUCCIONES PARA LA
PUESTA EN SERVICIO DE
GRANDES VOLUMENES

/-—-\

ALMACENAMIENTO

Si necesita almacenar este contenedor antes de utilizarlo, le invitamos ' Un exceso de luz puede
a respetar algunas reglas para aprovechar plenamente su potencial y no . degradar el producto y
contribuir a un secado mas rapido.
Si el lugar de almacenamiento

donde esta ubicado es mas bien

deteriorarlo. La madera es un material vivo y, por tanto, fragil.

Hay que tomar algunas precauciones:

seco, no dude en regar el suelo

para aumentar la higrometria de su
nave. Nunca almacene este tipo de
material en un ambiente seco o en

’@ No retire el embalaje hasta que el producto haya sido preparado y
: colocado.

el exterior.

: El lugar de almacenamiento debe de estar atemperado
&)  (temperatura maxima de 20°C / humedad entre 75% - 85%).

PREPARACION DE SU
GRAN VOLUMEN

1 ) Puesta en agua
Todos nuestros grandes contenedores se llenan integralmente de agua durante 48 horas antes de su envio, pero
se recomienda un remojo completo, especialmente si el producto ha sido almacenado o transportado durante varias
semanas. Esta operacion permite que la madera recupere su posicion inicial, limitando asi el fenémeno de las filtraciones.

Si no desea hacer una puesta en agua, debera enjuagar abundantemente el gran contenedor antes de utilizarlo por primera vez.

Utilice agua limpia (filtrada, no clorada) y llene completamente su gran contenedor. Es importante no dejar que el agua se
estanque y cambiarla regularmente durante una semana.

 Enjuague del contenedor

Realice un enjuague a baja presion para eliminar las impurezas residuales.

» Escurrido

Una vez escurrido, su gran contenedor esta listo para recibir el vino.

FUDRERIA 56 Tonnellerie Rousseau

MANTENIMIENTO REGULAR

Para garantizar una buena longevidad de las tinas de crianza o de los fudres, .
y para preservar sus cualidades mecanicas, se recomienda dejarlas siempre i | E LIMPIEZA CON VAPOR:

llenas y rellenarlas lo antes posible después de cada vaciado. Aunqgue la limpieza con
L. vapor tiene sus ventajas, hay que
1 \ Vaciado tomar precauciones, ya que su uso
Inmediatamente después del descube, enjuague el contenedor puede danar irreversiblemente su
con agua limpia y repita el proceso de limpieza. A continuacion, proceda al producto:

escurrido.
No mas de 1 minuto por HL y 60

minutos como maximo en total

2 ) Almacenamiento del contenedor vacio N eriss Todss It vahulas

Si necesita almacenar el contenedor vacio durante varias semanas, tapones y puertas abiertas mientras
debe hacerlo en un lugar con una temperatura e higrometria adecuadas pasa el vapor

(max. 20°C / higrometria del 75 - 85%).
No cerrar antes de que el contenedor

se haya enfriado (riesgo de depresién
3 Secado que haria que las duelas y los fondos
Después de lavar y enjuagar el contenedor, hay que secarlo. Esta es se movieran)

una condicién necesaria para su buena conservacion. Aclarar con agua fria 'y ventilar bien

B ) ) ) antes de azufrar y cerrar
Aproveche esta operacién para realizar un control visual (para prevenir la

aparicién de moho) y un control olfativo.

Repita la operacion de limpieza-aclarado-secado-azufrado tantas veces

como considere necesario.
PARA UN CORRECTO SECADO

Abra todos los gn‘fos, boca's'y Cr'm |la ayuda de uno‘o va‘rlos Cicttadl cartonaddr
puertas para garantizar la maxima ventiladores, ventile el interior del s Sy
ventilacién. contenedor durante varios dias si
es necesario (evita el maoho).
4 5
Aplicar 2 glhectolitro de azufre en el Repita el azufrado regularmente
contenedor perfectamente seco. (aproximadamente una vez al mes).

Consulte a su endlogo sobre la dosis de azufre que debe utilizar para cada azufrado.

MANTENIMIENTO EXTERIOR

Es posible que tenga que volver a pintar los flejes de su contenedor
% grande y aplicar una nueva capa de barniz cada dos o tres afios. i’f En nuestro taller
L utilizamos productos
%—/-'17; Los contenedores grandes se utilizan en un entorno de trabajo y especificos, disefiados para su
pueden mancharse de vino. Para eliminar una mancha fresca, utilice uso en un entorno alimentario.
una esponja himeda; para una mancha seca mas antigua, liie y apligue un Antes de elegir sus materiales, le

barniz de tonelero. invitamos a ponerse en contacto
con su interlocutor local de
Tonnellerie Rousseau, para que

O Existe el riesgo de que se produzca condensacion en las puertas
le facilite |as referencias de los

y techos de acero inoxidable (lo cual es normal). Una simple
limpieza periédica con un pafo evitard que se manche la madera de forma
permanente.

productos utilizados o de productos
equivalentes.
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EN TODA

FRANCIA'Y EN
EL EXTRANJERO
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Sede & Toneleria:
ZA de Champys
21160 Couchey
FRANCE

Fudreria:

Route de Saulon \
21220 Gevrey-Chambertin J ‘
FRANCE r.\: <

contact@tonnellerie-rousseau.com
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Tonnellerie
ROUSSEAU

jConbinenoy nueglros lafentos!

%, +33(0)3 80 52 30 28 contact@tonnellerie-rousseau.com

Sede & Toneleria: ZA de Champys - 21160 Couchey - FRANCE
Fudreria: Route de Saulon - 21220 Gevrey-Chambertin- FRANCE

L JOLin

www.tonnellerie-rousseau.com

Réalisation: EcloLINK



